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Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées k
et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beceuf est issue de races aviande. )

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.
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